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Des produits frais livrés toute l'année en fonction des marées, des saisons, des arrivages..

NOS ASSIETTES 100% PRODUCTEURS :

Découvrez dans un stgle "Tapas', le Savoir-Faire de nos Producteurs qui selectionnent
et pvoo{uisen’c ckaquejour ces\lorodu.its de 1uo\li’cé que nous ne retravaillont pas

@0¢6 Froid 8

HARPY OVSTER DU JEUDE SOUR &

[ Huitre Fine d 1€, par Douzaine
La Bouteille de Sauvignon 29€
La Pinte 5€ Le Crab Roll 17€
10% sur tout le reste de la carte "Food" (hors dessert)

A po\rtager... ou pas !

Bulots de Granville IGP, mayo maison 729
péchés a Granville, et cuits lentement au court-bouillon poivré et épicé, un vrai régal

Belles crevettes roses Label Rouge, mayo maison 3.5
cuites en France, couleur rouge orangée, chair ferme et croquante, 8 piéces

Anchois marinés au naturel, pas salés ! 85

filets fins et fondants, marinés a I'huile de tournesol. Tout simplement

86¢6 Chaud $

Panier de beignets de la mer, mayo maison relevée 79
selon arrivage, crevettes, anneaux de calamars, accras

LE "FAIT MAISON" :

Des recettes originales, faites maison, dans le respect des produits pour ravir vos papilles

ldem, c'est a loowtolger... ou pas !

Tarama maison au Tobiko Wasabi, pas rose ! 749
A base d'oeufs de cabillaud fumés, et accompagné de 2 blinis géants

Double saumon Gravlax Label Rouge, 72h de marinade originale, un duo de choc 755
L'un servi brut avec sa créeme au lait cru, l'autre snacké a Ia flamme et sa sauce chimichurri maison

Rillettes de maquereau maison, pas de la boite ! 9
Faites de filets fumés et poivrés, le reste est un secret

Coquillages farcis, au chorizo & a la provengale 725

Moules farcies de chorizo, herbes, parmezan et ail, palourdes farcies au beurre a lail et persil

CRUSTACES ou COQUILLAGES du moment :

Gros Homard Frangais grille - Tourteau entier - Belles Langoustines

Voir prix sur l'ardoise du Jour



NOS HUITRES NATURELLES :

Déqustez les huitres naturelles de Romain Verneuil, nées et élevées en pleine mer,
Caractérisées loow?ewjolie forme bien creuse et leur goit iodé dccentué par ce grand brassage de masse d'eau
quoffrent les plages de Normandie.
Découvrez ['huitre de David en Cko\ren’fes-MowiEmes, toute petite, bien creuse, dux saveurs etonnantes

R Par familles d'huitres, pour les puristes : X6 X712
$
Ml'il')/(\)lll{l‘l‘ Huitres fines naturelles N° 3, Gouville-sur-mer, Cotentin, Normandie 17 34
Q@J:ARI* 2003 ¢ Une huitre véritablement iodée, tonique et pleine de caractére en bouche
Huitres spéciales naturelles N° 3, Veules-les-roses, Seine-Maritime, Normandie 23 44
Une huitre charnue, croquante et douce a la fois. Rare et convoitisée, produite en quantité limitée
Huitres BB N° 6, Charentes-Maritimes 26 49
Une huitre qui a refusé de grandir, chair généreuse et savoureuse ++, note de noisette, exclusivité
Par mix d'huitres, pour une belle découverte :
Petit Chelem 22 Grand Chelem 43
2 fines + 2 spéciales + 2 BB 4 fines + 4 spéciales + 4 BB
Méga Chelem 64 Giga Chelem 83
6 fines + 6 spéciales + 6 BB 8 fines + 8 spéciales + 8 BB
LOBSTER ROLL ‘N’ MORE :
Un pain brioche artisanal, dux farines bio, toasté au beurre clarifié AOP, garni de chair,
assaisonné de jus de citron, échalotes, ciboulette, sel et poivre.
Nos rolls sont accompagnés de coleslaw et chips de pommes de terre violettes
AX0
Accompagnement remplacé par des frites + 3,5€ 'l.'l..

Les classiques : méme pain, double chair

Original Lobster Roll, 100% Homard bleu 32 42
Homard bleu, décortiqué a la main, pas de mélange !

Crab Roll, chair de crabe 23 28
fines miettes de crabe, corps et pinces
Les spéciaux by VLAD :

Magic Lobster Roll, bien copieux & gourmand 39
homard bleu et crevettes grillées, mayo maison au Jalapefios, oignons frits

Gravlax Insanity, tendre & gotitu 26
saumon gravlax snacké a la lamme et sauce chimichurri maison

per PrOAUCIUE 4 UN PEU DE DOUCEUR : )
ano e Caeb . ,
Un énorme €T Ll David, ETWa! Ent chaque Pavlova maison, mmhhh cest doux 9
Romain & tma,P ﬂ ) qui nous h‘(;fu " fruits de saison, doux & frais
oduits.
Poitout es supersP . .
stou Je registre 4€8 Coulant au chocolat, coulis de caramel beurre salé 7,5
otre dispositio” e hts pas maison, mais trés bon !
nos T,
ous 1€1%) snes présents ,nsTaxeS et service® .
allerge non acceptes: ‘ Café gourmand, /e trio des minis 85
heques et . ; euros ] h ] . £ . .
Cheq pris, P coulant choco, pavlova maison, financier maison
\Oyster Shooter, surprise pour les plus courageux 9,5)

Toute la Team Bulot Bulot vous souhaite un bon appétit et un excellent moment parmi nous


Vladimir Ulmischek-Barilko
Ellipse 


