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Coquillages et crustaces

Cing adresses iodées pour sentir les embruns dans la capitale.

' — Dessirier
Clest LA brasserie marine par excellence, pilo-

tée par la famille Rostang avec toujours autant
de finesse et délégance. Dessirier connait ses
classiques et réinvente cet été deux plats marins
mythiques : lavocat-crevettes, qui peut aussi se
déguster sur le pouce coté Oyster bar accompa-
gné d’'un verre de mécon-bussiéres Drouhin
(29 € le duo), et la bouillabaisse, qui naura jamais été aussi chic, a savourer en deux services.
Alors, plutét Pacifique ou Méditerranée 2 ED.

9, place du Maréchal-Juin, I7°. OI 42 27 82 14. Bouillabaisse fagon Dessirier 59 € par personne.

Bulot Bulot

Une subite envie de prendre le large ? Direction Montmartre !
Dans son resto de poche boisé fagon cabane de pécheur,
Etienne Ryckeboer revisite les tapas iodées. Les huitres pri-
mées se dégustent par 6 ou 12 (15 et 29 €) avec rillettes de
poisson (8 €), anguille fumée (10 €), bulots AOP de Granville
(8 €) et tarama pimpé a la truffe ou au corail doursin (8 €).
Une faim de loup de mer ? On la joue perso avec un lobster
roll juteux et bien garni. C.D.

83, rue des Martyrs, 18%, OT 42 64 I9 09.

Lobster roll 20 € ; crab roll 15 €.
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La Reine Mer
Manger dans une
poissonnerie, cest ce

que propose ce comptoir
étonnant ! Sur les étals,
on trouve poissons et
crustacés issus de petits
pécheurs frangais et de
la péche durable. On
peut y faire son marché
comme rester et se
régaler. Cest donc tout
naturellement quon fond
de plaisir pour des
céteaux exquis au beurre
noisette {une rareté),
mais aussi un carpaccio
de saint-jacques renver-
sant ou encore pour

une superbe assiette

de moules au chorizo.
JA.

1, rue Jean-Pierre-Tnnbaud,

1I°. OI 43 55 29 06.

Plats & partir de I8 €.
Gaya Rive Gauche
Tirer focéan jusqua Saint-
Germain-des-Prés, seul Pierre Les Maquereaux
Gagnaire pouvait le faire avec Un air de vacances avant I'heure ! Sur le quai, 4 lombre d'une
autant doriginalité. Dans cette jolie péniche, l'apéra se décline aux rythmes des DJ set et des
adresse raffinée et décontractée, le vaguelettes de la Seine : huitres de Bretagne, bulots-mayo mai-
chef multi-étoilé surprend avec un son, poissons fumés artisanaux de I'lle d’Yeu, crevettes roses
plateau de fruits de mer enti¢rement ou tarama blanc au piment doux. Arrosé d’'un vin blanc déli-
cuisinés, congu avec Nicolas Fontaine. Sur cat, cet instant sea food se cloture par une balade en petit
un lit de glace se couchent huitres Migliore & lorange bateau 2 louer entre amis au coucher du soleil. J.A.

sanguine aux cotés de salpicon de gambas ou de cou-
teaux ail et ciboulette. Des recettes audacieuses
exécutées avec une belle virtuosité. J.A.

44, rue du Bac, 7°. 01 45 44 73 73.
Plateau 67 € & partir de 2 personnes.

Quai de 'Hétel-
de-Ville, Parc
Rives-de-Seine, 4°.
0147378 36 41.

A partir de 9 €.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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